
TRE Spade mahlapress Easysqueezy kasutusjuhend 
 
Palju õnne uue mahlapressi puhul. See on uus ja täiustatud mahlapressi mudel koos 4 erineva 
koonusega väga erinevate mahlade ja püreede tegemiseks. 
Täiustatud on näiteks tigukruvi, mis ei ole enam metallist vaid spetsiaalsest kunst sulamist, mis liigub 
kergemini ja vaiksemini kui metallist analoog. Samuti on ta libedam ja määrdumist hülgav ehk 
suurepärane toiduainetele. Eriti kerge puhastada. 
 
4 erinevat koonust on kõik erineva suurusega aukudega- 0,5mm, 0,8mm, 1,5mm ja 2,0mm. 
Pakendis olev tabel annab ülevaate millist koonust on mõistlik millise mahla tegemiseks kasutada. 
 
Mahla pressimise tulemus sõltub suuresti kui küpsed on pressitavad viljad ja kui mahlased või kuivad 
nad on. 
Mahlade ja püreede tegemisel peab arvestama, et mida väiksem on vilja veesisaldus, ehk mida kuivem 
ta on, seda raskem on temast mahla kätte saada ja teda töödelda. Näiteks ingveri juurikas, pihlaka 
marjad. Kui tahate seda teha, siis pange teda segamini mõne mahlasema viljaga. Nii on parem 
tulemus. 
 
Mõned olulised soovitused kasutamiseks. 
 
NB Ära lase masinal kunagi tühjalt töötada. Tühjalt ehk kuivalt käimine koormab masinat mõttetult ja 
võib vigastada mahlapressi koonust. Seega kui mahlapressimisel tekib paus, pane alati masin seisma. 
 
NB Kõik juurviljad ja puuviljad lõika sobiva suurusega tükkideks ehk kuubikuteks enne pressimist. 
Nii on neid kerge masinasse kallata ja ei olegi vaja eriti sekkuda. Õuntel on parem eemaldada ka 
varred, viinamarjad ilma varteta jne. Nii on töö kergem ja mugavam. 
 
Komplektis on neli erineva tihedusega pressimiskoonust. 
 
Koonus 1 (avad 0,5mm) Sobib näiteks: 
Õunast, sidrunist, apelsinist, vaarikast, maasikast, mustikast ja porgandist mahla ja püree tegemiseks. 
Mahl tuleb kerge mehuga, maasika puhul paks mahl. Õuna ja sidruni võid lasta koos koore ja 
seemnetega. Samuti 
 
Koonus 2 (avad 0,8mm) Sobib näiteks: 
Kiividest, ananassidest, ingverist ja viinamarjadest aga samuti mustsõstardest, mustikatest, vaarikatest 
ja maasikatest mahla ja püree tegemiseks. 
 
Koonus 3 (avad 1,5mm) Sobib näiteks: 
Kurkidest ja melonist mahla ning õuntest, ingverist, sidrunist, ubadest ja tomatitest püree tegemiseks 
 
Koonus 4 (avad 2,0mm) Sobib näiteks: 
Suurepäraselt porganditest, keedetud juurviljadest nagu kartulid, lillkapsast, kapsast ja brokolist püree 
tegemiseks 
 
 
Nüüd vaata siia juurde pakendis olevat värvilist tabelit. 
 
Värvilises tabelis on toodud ettevalmistuse lahtris millises seisundis peab puuvili olema et saada seda 
tulemust. Näiteks Õun- koos koore ja südamikuga (aga siis mitte tervelt vaid tükkidena), või 
maasikad- ilma lehtedeta aga muud pole vaja midagi teha jne. 
 
Tabelis on toodud ka mahla või tulemuse tüübid mida saab teha ja selgitus. Püree all on mõeldud 
pooltahket segu ehk tulemus on sarnase tihedusega nagu näiteks kartulipudru. 
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Nektari all mõeldakse paksu mahla koos viljalihaga. Seda võib nimetada ka „söö ja joo“ tüüpi 
saaduseks. 
Juice ehk mahl on vedel mahl, kus on peaaegu kogu tahke osa ehk mehu eemaldatud. Tulemus sõltub 
muidugi puuviljast või algsaadusest. 
 
Tabelis on toodud steps ehk sammud mitu korda peab segu läbi laskma. Tavaliselt piisab ühest korrast 
aga vahel on vaja teha seda mitu korda, et saada peenemaid tulemusi. 
 
Ja loomulikult on tabelis antud ka millist koonust konkreetsel juhul kasutada- kas nr. 1, 2, 3 või 4. 
 
Nagu näha oleme tabelisse pannud suure valiku erinevaid aiasaadusi aga kui tahad teha mahla 
millestki, mida tabelis pole, siis lihtsalt proovi järgi ja katseta. 
 
 
TRE Spade mahlapressid pressivad marjadest toorpressimise teel värske mahla ja eraldavad kenasti 
kestad ja seemned. Masinad on suure jõudlusega aga töötavad keskmisest madalamatel 
pöörlemiskiirustel, mis säästab toitaineid ja vitamiine. Kaubanduses pakutavad masstootmise 
mahlapressid üldjuhul peenestavad ja vahustavad kogu viljaliha ja seemned aga traditsioonilisel 
külmpressimisel säilivad nii aroom kui maitse ja mahla struktuur. 
 
Olemasolevale mahlapressi mootoriosale saad alati lisada TRE Spade hakklihamasina otsiku ehk uut 
mootoriblokki pole vaja osta. 
 
NB Parima tulemuse saamiseks tükelda viljad kuubikuteks, viinamarjadel eemalda kõvad varred jne. 
Nii on kergem masinasse kallata ja töö on kiirem ja tulemus mahlasem. 
 
Oluline teada 
 
Mahlapressi ava on tehtud meelega nii, et sinna ei saaks kergesti kätt ja sõrmi toppida aga ära palun 
seda siiski ürita. Selleks et poleks vaja tiguajamist kinni jäänud tükke välja kookida, lõika palun viljad 
kohe parajateks tükkideks nagu soovitatud. Siis masin ei ummistu. 
 
 
Hooldus 
 
Mahlapress ei vaja mingit üldist hooldamist. Oluline, et masin oleks puhas, st alati peale kasutamist 
puhasta masin korralikult ära. 
 
Võimalikud tõrked 
 
Kui masin jääb töötamise ajal seisma. Lülita masin kohe nupust välja 0 asendisse. Eemalda juhe 
seinast ja kontrolli järgmist. 

1. Kas katkestus tuli voolukatkestusest 
2. Kas masin sai ülekoormatud ja kiilus kinni. Sellisel juhul ava koonus ja tigu ning puhasta 

segavatest asjadest. 
3. Kui tekkis mingi muu põhjus (masin on puhas, kõik on õigesti ühendatud ja vool on olemas ja 

ikka ei käivitu), siis võta maaletoojaga ühendust ja lase masin üle kontrollida. 
 
Tegelikult on need mahlapressid tehtud tugevatest materjalidest ja loodud töötama palju aastaid ja 
hästi vastu pidama nii, et tõrked ei ole eriti tõenäolised. Aga kui abi vajate andke julgesti teda. 
 
 
Head kasutamist! 
 
Maaletooja www.Rodoaed.ee 


