TRE Spade mahlapress Easysqueezy kasutusjuhend

Palju dnne uue mahlapressi puhul. See on uus ja tdiustatud mahlapressi mudel koos 4 erineva
koonusega véga erinevate mahlade ja piireede tegemiseks.

Téiustatud on néiteks tigukruvi, mis ei ole enam metallist vaid spetsiaalsest kunst sulamist, mis liigub
kergemini ja vaiksemini kui metallist analoog. Samuti on ta libedam ja ma&rdumist hiilgav ehk
suurepérane toiduainetele. Eriti kerge puhastada.

4 erinevat koonust on kdik erineva suurusega aukudega- 0,5mm, 0,8mm, 1,5mm ja 2,0mm.
Pakendis olev tabel annab iilevaate millist koonust on mdistlik millise mahla tegemiseks kasutada.

Mabhla pressimise tulemus soltub suuresti kui kiipsed on pressitavad viljad ja kui mahlased voi kuivad
nad on.

Mabhlade ja piireede tegemisel peab arvestama, et mida védiksem on vilja veesisaldus, ehk mida kuivem
ta on, seda raskem on temast mahla kétte saada ja teda toddelda. Néiteks ingveri juurikas, pihlaka
marjad. Kui tahate seda teha, siis pange teda segamini mone mahlasema viljaga. Nii on parem
tulemus.

Moned olulised soovitused kasutamiseks.

NB Ara lase masinal kunagi tiihjalt téotada. Tiihjalt ehk kuivalt kiiimine koormab masinat mdttetult ja
vOib vigastada mahlapressi koonust. Seega kui mahlapressimisel tekib paus, pane alati masin seisma.

NB Koik juurviljad ja puuviljad 15ika sobiva suurusega tiikkideks ehk kuubikuteks enne pressimist.
Nii on neid kerge masinasse kallata ja ei olegi vaja eriti sekkuda. Ountel on parem eemaldada ka
varred, viinamarjad ilma varteta jne. Nii on t60 kergem ja mugavam.

Komplektis on neli erineva tihedusega pressimiskoonust.

Koonus 1 (avad 0,5mm) Sobib niiteks:

Ounast, sidrunist, apelsinist, vaarikast, maasikast, mustikast ja porgandist mahla ja piiree tegemiseks.
Mahl tuleb kerge mehuga, maasika puhul paks mahl. Ouna ja sidruni vdid lasta koos koore ja
seemnetega. Samuti

Koonus 2 (avad 0,8mm) Sobib niiteks:
Kiividest, ananassidest, ingverist ja viinamarjadest aga samuti mustsostardest, mustikatest, vaarikatest
ja maasikatest mahla ja piiree tegemiseks.

Koonus 3 (avad 1,5mm) Sobib niiteks:
Kurkidest ja melonist mahla ning Suntest, ingverist, sidrunist, ubadest ja tomatitest piiree tegemiseks

Koonus 4 (avad 2,0mm) Sobib niiteks:
Suurepéraselt porganditest, keedetud juurviljadest nagu kartulid, lillkapsast, kapsast ja brokolist piiree
tegemiseks

Niiiid vaata siia juurde pakendis olevat virvilist tabelit.
Virvilises tabelis on toodud ettevalmistuse lahtris millises seisundis peab puuvili olema et saada seda
tulemust. Néiteks Oun- koos koore ja siidamikuga (aga siis mitte tervelt vaid tiikkidena), voi

maasikad- ilma lehtedeta aga muud pole vaja midagi teha jne.

Tabelis on toodud ka mahla v6i tulemuse tiilibid mida saab teha ja selgitus. Piiree all on méeldud
pooltahket segu ehk tulemus on sarnase tihedusega nagu néiteks kartulipudru.



Nektari all mdeldakse paksu mahla koos viljalihaga. Seda v3ib nimetada ka ,,s60 ja joo* tiilipi
saaduseks.

Juice ehk mahl on vedel mahl, kus on peaaegu kogu tahke osa ehk mehu eemaldatud. Tulemus soltub
muidugi puuviljast vai algsaadusest.

Tabelis on toodud steps ehk sammud mitu korda peab segu l4bi laskma. Tavaliselt piisab iihest korrast
aga vahel on vaja teha seda mitu korda, et saada peenemaid tulemusi.

Ja loomulikult on tabelis antud ka millist koonust konkreetsel juhul kasutada- kas nr. 1, 2, 3 voi 4.

Nagu niha oleme tabelisse pannud suure valiku erinevaid aiasaadusi aga kui tahad teha mahla
millestki, mida tabelis pole, siis lihtsalt proovi jargi ja katseta.

TRE Spade mahlapressid pressivad marjadest toorpressimise teel virske mahla ja eraldavad kenasti
kestad ja seemned. Masinad on suure joudlusega aga to6tavad keskmisest madalamatel
poorlemiskiirustel, mis sééstab toitaineid ja vitamiine. Kaubanduses pakutavad masstootmise
mahlapressid iildjuhul peenestavad ja vahustavad kogu viljaliha ja seemned aga traditsioonilisel
kiilmpressimisel sdilivad nii aroom kui maitse ja mahla struktuur.

Olemasolevale mahlapressi mootoriosale saad alati lisada TRE Spade hakklihamasina otsiku ehk uut
mootoriblokki pole vaja osta.

NB Parima tulemuse saamiseks tiikelda viljad kuubikuteks, viinamarjadel eemalda kovad varred jne.
Nii on kergem masinasse kallata ja t66 on kiirem ja tulemus mahlasem.

Oluline teada

Mahlapressi ava on tehtud meelega nii, et sinna ei saaks kergesti kitt ja sormi toppida aga dra palun
seda siiski tirita. Selleks et poleks vaja tiguajamist kinni jdénud tiikke vélja kookida, 16ika palun viljad
kohe parajateks tiikkkideks nagu soovitatud. Siis masin ei ummistu.

Hooldus

Mabhlapress ei vaja mingit iildist hooldamist. Oluline, et masin oleks puhas, st alati peale kasutamist
puhasta masin korralikult dra.

Voimalikud torked

Kui masin jiéb tootamise ajal seisma. Liilita masin kohe nupust vilja 0 asendisse. Eemalda juhe
seinast ja kontrolli jargmist.
1. Kas katkestus tuli voolukatkestusest
2. Kas masin sai iilekoormatud ja kiilus kinni. Sellisel juhul ava koonus ja tigu ning puhasta
segavatest asjadest.
3. Kui tekkis mingi muu pdhjus (masin on puhas, kdik on digesti ithendatud ja vool on olemas ja
ikka ei kdivitu), siis vOta maaletoojaga tihendust ja lase masin tile kontrollida.

Tegelikult on need mahlapressid tehtud tugevatest materjalidest ja loodud t66tama palju aastaid ja
histi vastu pidama nii, et trked ei ole eriti tdendolised. Aga kui abi vajate andke julgesti teda.
Head kasutamist!
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